
Eenvoud in 
“gebruik” 

en 
“reinigen”

Voor uw binnen- en buiten
beleving en super 
kind vriendelijk !



Koken
met 

familie en
vrienden





Mogelijkheid tot 
heerlijke

sausbereidingen

Shallow-dip
technologie



Voor binnen
gebruik



Ook perfect 
inzetbaar voor  
buiten gebruik



Kan zonder
afdekzeil
buiten
blijven
staan



Heerlijk
geflambeerde

vis schotels



Zacht
gegaarde

vlees
gerechten



Perfecte
oplossing
voor uw

“Catering” 
op locatie



Alle sappen
blijven door 
de 
SHALLOW-DIP
centraal
behouden
op de tafel



WACHT EN KOUDE ZONE

WARMHOUDZONE

BAKZONE
MET

SHALLOW-DIP



CREATIEF
ZIJN 

FUN
COOKING



In volle actie
blijven al onze

Qookingtable 
units

“aanraakbaar” 





INBOUW 
MODELLEN 

VOOR BINNEN EN 
BUITEN GEBRUIK



“Inbouw units” 
zelfde

werkwijze als
bij de 

draagbare en
tafel modellen



Kleine en grotere
hoeveelheden
perfect mogelijk



Ook de meest 
eenvoudige gerechten 

• Spiegelei met spek
• Hamburges
• Wok gerechten
• Pannenkoeken
• Boerenomelet
• Poffertjes
• Croques … 

Kortweg alle mogelijke ingrediënten
te bereiden zonder enig gebruik
van kookpotten !



Qookingtable
maatwerk
“Spatel set
en Cloche”

=
maximum 
resultaat



Maatwerk snijplanken

Te gebruiken als werkaanrecht om 
makkelijk alle voorbereidingen te
kunnen treffen.



Veilig en
zonder zorgen

onderweg



Het mooie
aan samen

tafelen





Tijdloos “innovatief Design”
waar eenvoud siert



Een snelle
snack of 
een stevig
ontbijt



Desserten



Outdoor design





Tijdens onze
demotraining
tonen wij het 

belang en
gebruik van de 
Q-SPATELS





Leuke ideeën en
weetjes om 
super creatief te
zijn …



Workshops 4 Kids



Draagbaar PU-70 model 
op het keukenaanrecht

onder de dampkap



Maak uw eigen 
signature op 

uw
Qookingtable



A la minute 
desserten met 

karamelsaus







Diner voor 
twee en uzelf
bent de Chef



Ontdek Privé of Professioneel
wat deze innovatieve manier

van koken voor u of uw
bedrijf kan betekenen

www.Qookingtable.com

Kurt Weytjens
CEO, oprichter


